/ . .
Ap eritif
Le Cockeail petillant et ses Amuses Bouches

Entree

\ L’Assiette dégustation de Noél

(Foie gras mi-cuit, brioche a téte, Gravlax de saumon aux fines herbes)

Premier plat

La Brochette de Saint Jacques, Risotto Crémeux, Beurre de Badiane

OU Les Ravioli maison a la daube

Le Chapon Fermier de Noél Farci au Foie gras et Marrons,

Créme de Morilles et ses Légumes du Marche

S
. Plat principal
1

Dessert

La Palette Gourmande de Noél et sa Bliche du Moment
N Mignardises
\ Clementines et papillotes

Boissons

Vin maison & café

(Les Boissons non-mentionnées dans le menu sont en supplément)

MENU ENFANT (-toANS) - :

Assiette de charcuterie
*

Escalope de volaille pan¢ maison et sa purée de pommes de terre
%

Assiette gourmande de Noél

%

Soda
Chef de cuisine : Ridha Lambet

(344 93.08.10.62




Menu de la Saint-Sylvestre

159€ TTC par personne ( boissons comprises )

Le Cocktail Velours de Cassis pétillant et

Assortiment d’Amuses Bouches
Le Foie Gras de Canard mi-cuit maison, Confiture de Figue et Brioche a Téte

Le Mille-feuilles de Langouste, Sauce Cardinale
Le Trou Normand Sorbet Citron et Limoncello

Le Filet de Boeuf Rosini, Sauce Périgourdine, Legumes du Marche

L’Assiette Gourmande de la Saint—Sylvestre
Les petits Chocolats et Clémentines

Café L’Expresso Arabo
Vins : rouge, rosé et blanc sélection maison

Y4 de Champagne Cuvée Sélection SERVELLA

Ambiance musicale

Chef de cuisine : Ridha Lambet

Restaurant SERVELLA — 06670 CASTAGNIERS
LES RESERVATIONS au 04 93 08 10 62

Les Arrhes de 100 € par personne sont demandées pour une réservation ferme!



Menu de la Saint-Sylvestre

150€ TTC par personne ( boissons comprises )

(groupe 21 partir de 25 pCI'SOI’ll’lCS)

Le Cocktail Velours de Cassis pétillant et

Assortiment d’Amuses Bouches
Le Foie Gras de Canard mi-cuit maison, Confiture de Figue et Brioche a Téte

Le Mille-feuilles de Langouste, Sauce Cardinale
Le Trou Normand Sorbet Citron et Limoncello

Le Filet de Boeuf Rosini, Sauce Périgourdine, Legumes du Marche

L’Assiette Gourmande de la Saint—Sylvestre
Les petits Chocolats et Clémentines

Café L’Expresso Arabo
Vins : rouge, rosé et blanc sélection maison

Y4 de Champagne Cuvée Sélection SERVELLA

Ambiance musicale
Chef de cuisine : Ridha Lambet
LE MENU PEUT VARIER SELON LE MARCHE

Restaurant SERVELLA — 06670 CASTAGNIERS
LES RESERVATIONS au 04 93 08 10 62



75€ TC PAR PERSONNE

Le Cockrail pétillant et ses Amuses Bouches

[’Assiette du Nouvel An,

foie gras de canard, rillette de saumon frais et fumeé aux fines herbes

Le Medaillon de Lotte, Ravioles de Rascasse, Veloute champagne

OU Les Ravioli maison a la daube

Le Filet de Baeuf Wellington, Creme de Morilles et sa

Bouquetiere de Légumes
Les Gourmandises du Nouvel An

Les Clementines et papillotes

Le Vin maison & Le Cafe

(Les B01ssons non- mentlonnees dans le menu sont en. supplement)

APRES MIDI DANSANT

- Chef cle 'euisi',ne_: Rldha -Lambet_ _
. 0493081062 o
restaurant@servella o

: Restaurant SERVELLA 06670 CASTAGNIERS



