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Madame, Monsieur,

Nous sommes heureux d'apprendre que vous avez l'intention d'organiser votre
réception et nous vous remercions de lI'intérét que vous portez a notre
établissement.

A cet effet veuillez trouver ci-joint nos menus spécial « Baptéme, Anniversaires,

Communion ».
Tous ces menus comprennent l'apéritif servi a table, le vin et le café.

MENUS POUR UN MINIMUM 20 PERSONNES ET NON PRATIQUES POUR LES
NOCES ET LES BANQUETS.

Le choix des mets doit étre identique pour I’ensemble des convives

LE NOMBRE DE CONVIVES ANNONCE LA VEILLE SERA FACTURE

HORAIRES :

Déjeuner 12h15 - 16h00

(si la musique a 17h00, avec le supplément des droits d'auteur +5 € par personnes)
Diner 19h00 - 23h00

(si la musiqgue a 01h0O, avec le supplément des droits d'auteur +5 € par personnes)
Nous adaptons les équipes en fonctionne de ces horaires.

Tout dépassement horaires engendre un supplément de 150 € par heure
commenceée.

Pour réservation ferme : 25 % d'arrhes.

SUGGESTIONS FACULTATIVES

e Buffet apéritif, pouvant étre servi dans la salle : martini, sangria, pastis, soda,
pizza, pissaladiere, quiche, assortiment de canapés, nems, samoussas (durée : 30

0 a1 a0 R == PP U OO P PP UPRURPPPPPPONt 18 €
o Buffet Apéritif servi dans le jardin (durée : 30 MiNULES) ..o 23 €
e INnvités au dessert avec patisserie, vins, café, champagne. ... 24€
e Le Champagne « sélection SERVELLA » . 69 €
e Droit au bouchon (si champagne fourni par client a partir de 50 personnes
................................................................................................................................................... 5€/pers
e MOUSSEUX, VOUVIAY, Clailretle. e 25 €
e Privatisation terrasse (min 50 pers. SANS MUSIQUE)....ccoiiiiiiieeeiiiiiiiiieeeeeeevee e 2500 €
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ANIMATION

Forfait : Droit d’'auteur, consommation électrique, mise a disposition de la salle
avant pour installation(la musique est fournie par le client) 3 01h00, 5€/pers.
Animateur devra libérer la salle en moins d'une demi-heure.

Fermeture du restaurant a TH30 (I'apres-midi a 17h00).

MENU ENFANTS a 27 €
Enfant jusqu'a 10 ans

L'escalope panée de poulet et ses frites
ou

Les raviolis maison sauce tomate

La coupe glacée

Carafe de jus de fruits, Sodas
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Le cocktail servi a table (Kir ou Sangria) avec ses amuses bouches

ou

Le Buffet Apéritif et ses Amuses Bouches servi dans la salle
+18 € par pers.

ou
Le Buffet Apéritif et ses Amuses Bouches servi dans le jardin

(selon météo)
+23 € par pers

AU CHOIX

e ['assiette de hors d'ceuvre Nicois (assortiment de charcuteries, crudités,
bagna coauda, tapenade, truccha, panisses, farci)

e Le duo de ravioli maison a la daube et gnocchis a la nicoise

e Les gondoles de melon rafraichi, dentelle de parme et gressin (en saison)

e Larillette de saumon aux fines herbes, pousses gourmandes

Le trou normand (+ 7 €)

AU CHOIX

Le croustillant d'épaule d’agneau confite de 5 heures sur son lit de ratatouille,
jus court

L'émincé de pavé de boeuf, sauce vieux vin aux échalotes

Le filet de Loup a la plancha, risotto crémeux, petits légumes, sauce cardinale
Le cochon de lait cuit fagcon méchoui + 3 € par pers (a partir de 25 personnes)

(nos viandes sont accompagnées de légumes de saison)
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Le duo de fromage et son mesclun (+ 7 €)

AU CHOIX

e Le gateau anniversaire (aux fruits ou au chocolat)
e La piece montée en choux et sa nougatine (min. 25 Personnes) (+ 4 € )

e Le St Honoré vanillé et sa mousseline chantilly
(nos desserts sont accompagnés d'une boule de glace et de fruits)

Le café Arabo
Le vin I.G.P : en Rouge, Rosé et Blanc

Le champagne maison : 1 bouteille pour 6 personnes
L'eau gazeuse
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Le Grand Buffet Apéritif servi dans la salle (durée 30 minutes)
ou

servi dans le jardin (selon météo) +5 € par pers:
Vermouth, Pastis, Whisky, Sangria, Sodas, Jus de Fruits
Assortiment de canapés, nems, samossas, perle melon au jambon, pizza,
pissaladiére, quiche, bagna caouda et crudités

AU CHOIX

Le supréme de loup soufflé, risotto crémeux, beurre de badiane
Les ravioles de rascasse aux fruits de mer, pic de St Jacques, sauce
cardinale

Le duo de ravioli maison a la daube et gnocchis a la nigoise

Les petits gnocchi de pomme de terre, creme de truffe noire

Le trou normand (+7 €)

AU CHOIX

Le carré d'agneau a la provencal, jus réduit des garigues
Le coeur de filet de boeuf réti en robe viennoise, sauce créeme de cepes
L'émincé de magret de canard au miel de provence
Le cochon de lait OU L'agneau de lait cuit « facon méchoui » (a partir de
25 personnes)

(nos viandes sont accompagnées de légumes de saison)

Le duo de fromage et son mesclun (+ 7 €)
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AU CHOIX

e Le gateau anniversaire (aux fruits ou au chocolat)
e La piece montée en choux et sa nougatine (min. 25 Personnes) (+ 4 € )

e Le St Honoré vanillé et sa mousseline chantilly
(nos desserts sont accompagnés d'une boule de glace et de fruits)

Le café Arabo
Le vin I.G.P : en Rouge, Rosé et Blanc

Le champagne maison : 1 bouteille pour 6 personnes
L'eau gazeuse
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